
●急激な衝撃を与えたり、予熱以外の空焚きは絶対にしないでください。火
災や製品の破損原因となります。万一、誤って空焚きをしてしまった場
合は水などで急に冷やさず、自然に冷やしてください。

●調理後は本体内で調理物を保存せず、別の容器に移してください。錆の発生原因となります。

●こげつきなどを落とす場合は、金属製の固いものなど傷つけやすいものは使用せず、
本体を熱湯に浸してこげつきを柔らかくしてから取り除いてください。このとき火傷
などには十分注意してください。

●製品に貼ってあるシールおよびラベルなどは剥がしてください。また、最初にご使用
の際は、柔らかいスポンジなどに食器用中性洗剤を付け、お湯で十分に洗い流してか
ら使用してください。

●天ぷらなどの揚げ物料理には使用しないでください。油を使用する際は、油温
を200℃以上にしないでください。油の過熱による火災の危険があります。

●使用しているうちに錆が発生した場合には、錆の発生部分にクレンザーを付け金たわ
しでこすり落としてください。


